Sont compris :
Petits pains individuels,
café avec son chocolat,
nappage et serviette tissu,
vaisselle, verrerie, couverts et Service.

Nous ne prenons pas de droit de bouchon,
ni de dépassement horaire.
Nous nous déplagons gratuitement
dans toute la région.

apartirde 45,00 € TTC/P?/V}S/.

Foie Gras de Canard maison et son pain aux noix
ou
Délice Gersois
(salade, pressé de Foie Gras au Sauternes,
flan d'asperges vertes, petits gésiers confits)
o
Charlotte de Sole aux raisins verts et coulis de homard
ou
Pavé de Loup sur son lit provengal
ou
Dos de Saumon r6ti a la normande
=k
Magret de Canard aux baies roses
ou
Gourmandise d'Agneau roti au vin de noix
ou
Filet d'oie grillé sauce cepes
ksk_

Feuillantine aux 2 légumes (a choisir)
—k—k—

Plateau de fromage affiné (5 sortes)
0
Gateau « de Soirée » et son coulis (parfum a définir)
ou
Piéce Montée a theme et sa nougatine (3 choux/pers.)

a partir de 40,00 € TTC/pe/V'é/-

Salade gourmande a la vinaigrette balsamique
(salade, petits gésiers, magret séché, Foie Gras, noix)
ou
Foie Gras de Canard maison et ses toats chauds
sk _k_

Sorbet alcoolisé au choix
(Normand, Moscovite, Gascon, etc.)
—k—k—

Filet de canette farci Pérogord, sauce cépes
ou
Pavé de veau a la créme de Banyuls
ou
Jambonnette de Pintadeau landaise
—k—k—

Feuillantine aux 2 1égumes (a choisir)
=k=k—
Plateau de fromage affiné (5 sortes)
—k—k—
Gateau « de Soirée » et son coulis (parfum a définir)
ou
Piéce Montée a théme et sa nougatine (3 choux/pers.)

apartirde 51,00 € TTC/P?/V'&.

Foie Gras de Canard maison et sa Terrine de Foie Gras et volaille au

Sauternes
ou

Duo de Foie Gras en quenelle de figues et raisins a I'Armagnac

—k—k—
Craquelin de lotte a la nage de coquillages
ou
Charlotte de Saumon et St Jacques au parfum de Badiane
ou
Medley de Sole aux queues de Gambas anisées
=k
Tournedos de Filet de Boeuf
ou
Filet de Canette sauce Foie Gras et sa poire caramélisée
—k—k—

Feuillantine aux 2 1égumes (a choisir)
sk _k_

Buffet de fromage
(10 variétés et leurs confitures de figues, cerises, violette)
=k
Gateau « de Soirée » et son coulis (parfum a définir)
ou
Piéce Montée a théme et sa nougatine (3 choux/pers.)

* Tous nos tarifs TTC sont calculés sur la base d'un taux de TVA 4 5,5%
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